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1. OBIIME ITOJIOXEHU

1.1. Tlonoxxenne 06 opraHu3auuu ropsyero nutanus odydaromuxcs 8 MBOY «Buykosuu-
ckas OOII» (nanee — "ITonosxxenue") ycraHaBiauBaeT MOPSIOK OpraHU3alUy PallMOHAIBHOIO MUTa-
HHSL 00ydYarolMXcsl B IIKOJIE, ONpPENENSeT OCHOBHBIE OpPraHH3allMOHHBIC MPUHIMIIBI, MPABUJIA U
TpeOOBaHUS K OPraHU3alMU ITUTAHUS YYALUXCSl, PETYJIUPYET OTHOIICHHUS MEX/y aJMUHUCTpAIIHE
IIKOJIBI ¥ POAMTENSIMU (3aKOHHBIMU ITPEJICTABUTEIISIMMU ).

1.2. Tlonoxenue pa3paboTaHO B LEJSIX OPraHU3alMU IOJHOLEHHOTO TOpSYero MUTaHHS
ydaluxcs, COUMaIbHON MOJIAEPKKH U YKPEIIJICHUs 310pOBbs JAeTeH, co31aHusi KOM(OPTHOH Cpeibl
o0pazoBaTeabHOro mporecca.

1.3. Tlosoxxenue pazpaboTaHo B COOTBETCTBHH C:

* OenepabHpIM 3aKk0HOM OT 29.12.2012 r. Ne 273-®3 «O6 obpazoBanuu B Poccuiickoit
Qenepauun»;

* ®enepanbHbM 3akOHOM OT 30.03.1999 r. Ne 52-D3 «O caHUTApHO-3MHAEMHUOIOTHUECKOM
61aronosyyuy HaceIeHUus» (C U3MEHEHUSIMH U JOTIOJTHEHUSAMH ),

» CanlluH 2.4.5.2409-08 «CanurapHo-3nuieMuoIornyeckie TpebOBaHUS K OpraHu3aiiu
nutaHus obydarommxcst B 00ueoOpa3oBaTeabHBIX YUPEIKACHUSAX, YUPEKICHUAX HAYAILHOTO H
cpeaHero npodeccuoHanIbHOro 00pa3oBaHusy;

e CanlluHamu 2.4.2.2821-10 «CanuTapHO-31THIEMHOJIOTHYECKHE TPEOOBAHHS K yCIIOBHAM 1
opranuzanuu o0y4eHus: B 00pa30BaTeIbHBIX YUPEIKICHHUSIX ),

* YCTaBOM IIKOJIBI.

1.4. JletictBue Hactoswero [lonoxenus pacnpoctpansieTcss Ha Bcex 00y4aroluxcs B IKO-
ne.

1.5. Hacrosimee Ilonoxenue sBiasieTcs JOKaJbHBIM HOPMATUBHBIM aKTOM, perjaMeHTH-
PYIOIIUM JAEATEIbHOCTH LIKOJIBI 10 BOIPOCAM MHUTAHHUsI, COTJIACOBLIBAETCS C Y IIPABJISIOLIMM COBE-
TOM IIKOJIBI U YTBEPXKIAETCS MPUKA30M JAUPEKTOPA MIKOJIbI.

2. OCHOBHBIE IIEJIN U 3BATAUU

2.1. OCHOBHBIMHU LIEJSIMU M 3aJja4yaMH TPH OpraHu3aluu nutanus obydaromuxcs B MBOY
«Bnyxosuuckas OOILl» _ sBnsiores:

- obecrieyeHue OOy4arOLIMXCS MMUTAHUEM, COOTBETCTBYIOUIMM BO3pPAcTHBIM (DHU3HOJIOTHYE-
CKMM MOTpPeOHOCTSM B IHIIEBBIX BEIIECTBAX M OJHEPrUHU, NPUHLHKIAM PALMOHAIBHOrO U chHa-
JIAaHCHUPOBAHHOTO MTUTAHUS,

- obecrieuenue 100% oOyyaronmxcsi HauaJIbHBIX KJIacCOB OECIUIATHBIM FOPSYUM ITHTAHUEM.

- TapaHTUPOBAHHOE Ka4yecTBO M 0O€30MacHOCTh MUTAHUS M IHLIEBBIX IPOIYKTOB, HC-
TOJIb3YEMBIX VISl IIPUTOTOBJICHHSI OJIIOJ;

- npeaynpexaeHue (nmpoguiakTyka)i cpezm oQyuaromuxcs HHd)eKuHOHHbe U HeuH(peKiu-
OHHBIX 3a00JIeBaHU, CBSA3aHHBIX C (PAKTOPOM MMUTAHHUS,

- Iponaranjia MpUHLHKIIOB [TOJHOLEHHOTO U 3I0pPOBOI0O MUTAHUS;

- coUMalibHas MNoJyiepKKa 00ydyaloUMXCsl W3 MHOTOJETHBIX, MAJIOOOECTIEYEHHBIX CeMel |
CeMeH, MOMAaBIIUX B TPYAHBIE )KU3HEHHBIC CUTYAIIUH;





- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ


3.1. Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 


3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции,

3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской

Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:

- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   


- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 


- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  


- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
          -журнал учета температурного режима и влажности в подсобных помещениях

         -журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;


- ведомость  контроля  рациона  питания 

- примерное десятидневного  меню,  утвержденное директором школы;

- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;


          - приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

3.4 Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями и ответственным за организацию питания в школе  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  


3.5. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  


3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования";
3.7. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  


3.8. Примерное  меню  утверждается  директором  школы.

3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    


3.9. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  


3.10. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения.


3.11. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. 


3.12. Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  


3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4.1. Питание  учащихся  организуется  за счет средств бюджетов разных уровней, с привлечением родительской доли.. 

4.2. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  


4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели. 


4.4. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 


4.5. Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.


4.6. Организация  обслуживания обучающихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов и самообслуживания.  


4.7. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  ответственный за организацию питания в школе. 


4.8. Ответственное лицо :

- утром ежедневно принимает  от  классных  руководителей  сведения по  количеству присутствующих учащихся; 


- передает заявку  для  составления  меню-требования,  меню  и  определения стоимости питания на день повару; 


- осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков;
            -проверяет температурный режим холодильного оборудования, температурный режим и влажность подсобного помещения;
            -формирует сводный список обучающихся для предоставления льготного  питания;

            -ведет учет фактической посещаемости обучающихся столовой, охват всех детей горячим питанием.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ


5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.

5.2. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования. 


5.3. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  ответственный  за  организацию  питания, общественно-административная комиссия, уполномоченные  члены родительского комитета,

5.4. Состав общественно-административной комиссии  по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.    

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН


6.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации питания и стоимости предоставляемого горячего питания

6.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего питания.
            6,3.Повар  и ответственный за организацию питания выполняют обязанности в рамках должностных инструкций.

6.4. Родители (законные представители) несут ответственность:


- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи;


- за своевременную оплату питания в школе.
